
 

Bowl	
  
Cold	
  items	
  
• Roast	
  duck	
  and	
  eggplant	
  salad	
  with	
  spicy	
  cashew	
  nut	
  	
  	
  	
  	
  

dressing	
  	
  
• Salad	
  of	
  prawns,	
  mushrooms	
  and	
  egg	
  noodles	
  with	
  sesame	
  

soy	
  dressing	
  
• Asian	
  style	
  roast	
  chicken,	
  kimchi,	
  nashi	
  pear,	
  fennel	
  and	
  

chilli	
  cashew	
  salad	
  (gf)	
  
• Vietnamese	
  chicken	
  salad	
  loaded	
  with	
  fresh	
  herbs,	
  leaves	
  

and	
  nuoc	
  cham	
  dressing	
  

Hot	
  items	
  
• Beef	
  Rendang	
  with	
  steamed	
  jasmine	
  rice	
  and	
  coconut	
  salad	
  
• Thai	
  green	
  chicken	
  curry	
  with	
  jasmine	
  rice	
  
• Lamb	
  Rogan	
  Josh	
  with	
  basmaN	
  rice	
  and	
  yoghurt	
  
• Thai	
  sweet	
  potato	
  curry,	
  coconut	
  rice,	
  coriander	
  (gfo)(v)	
  
• Moroccan	
  lamb	
  and	
  apricot	
  tagine	
  with	
  cous	
  cous	
  
• Veal	
  meat	
  balls,	
  tomato	
  sugo,	
  shaved	
  parmesan	
  (gf)	
  
• Potato	
  gnocchi,	
  gorgonzola	
  cream,	
  toasted	
  walnuts,	
  

pecorino	
  (v)	
  
• Chicken	
  and	
  herb	
  tortellini,	
  carbonara	
  sauce	
  

Box	
  
• Master	
  stock	
  poached	
  pork	
  belly,	
  Asian	
  slaw,	
  cashews	
  
• Wild	
  mushroom	
  risoQo,	
  shaved	
  pecorino	
  and	
  toasted	
  

hazelnuts	
  (gfo)(v)	
  
• SNr	
  fried	
  Singapore	
  noodles	
  and	
  vegetables,	
  seasoned	
  with	
  
curry	
  powder	
  and	
  sliced	
  chilli	
  (v)	
  

• Egg	
  noodles,	
  chicken,	
  prawns,	
  omeleQe,	
  Asian	
  vegetables	
  
• SNr	
  fried	
  noodles	
  with	
  tofu	
  and	
  Asian	
  vegetables	
  (v)	
  

Buns	
  
• Pulled	
  pork,	
  Asian	
  slaw,	
  hoisin	
  sliders	
  
• Grilled	
  beef,	
  balsamic	
  onions,	
  cheddar,	
  pickle	
  and	
  aioli	
  on	
  

brioche	
  bun	
  
• Bao	
  -­‐	
  pillowy	
  so<	
  buns,	
  confit	
  pork	
  belly,	
  pickled	
  vegetables,	
  

hoisin	
  
• Bahn	
  mi	
  -­‐	
  pork	
  belly,	
  pate,	
  Asian	
  slaw,	
  fresh	
  herbs,	
  Sriracha,	
  

crusty	
  bun	
  

Bigger	
  Bites	
  
Taco	
  
• So<	
  fish,	
  fresh	
  lime,	
  coriander,	
  cabbage	
  salad,	
  Baja	
  sauce	
  
• Pulled	
  pork,	
  chipotle,	
  corn,	
  black	
  beans	
  

Paella	
  	
  
• Chicken,	
  chorizo,	
  vegetable	
  -­‐	
  tender	
  chicken	
  with	
  chorizo,	
  

roast	
  capsicum,	
  tomatoes,	
  Spanish	
  onion	
  and	
  green	
  beans	
  
• Seafood	
  -­‐	
  prawns,	
  mussels,	
  squid	
  and	
  fish	
  cooked	
  with	
  saffron	
  

and	
  smoked	
  paprika	
  
• Vegetarian	
  -­‐	
  market	
  vegetables,	
  saffron	
  and	
  paprika	
  (v)	
  
	
  

“We	
  added	
  a	
  bowl	
  and	
  box	
  to	
  our	
  already	
  big	
  menu	
  but	
  it	
  got	
  eaten!	
  My	
  guests	
  raved	
  over	
  how	
  much	
  food	
  there	
  	
  
was	
  and	
  how	
  yummy	
  and	
  fresh	
  it	
  was.	
  Next	
  :me,	
  I	
  will	
  definitely	
  try	
  the	
  paella”.	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  

Bowls	
  Boxes	
  Buns	
  Bigger	
  Bites	
  

ADD	
  a	
  bowl,	
  box,	
  bun	
  or	
  bigger	
  bite	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  8.90	
  
Take	
  your	
  cocktail	
  food	
  to	
  the	
  next	
  level	
  with	
  a	
  choice	
  of	
  more	
  substan:al	
  offerings	
  from	
  our	
  larger	
  bites	
  that	
  are	
  an	
  ideal	
  	
  

way	
  to	
  complete	
  your	
  event.	
  Alterna:vely,	
  use	
  one	
  of	
  these	
  items	
  as	
  a	
  roving	
  entree	
  before	
  your	
  main	
  meal.
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