
	  

Cold	  Canapé	  SelecCon	  1	  	  
8.00	  (30	  mins)	   	  	   13.00	  (60	  mins)	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  
Avocado	  mousse	  crosMni	  (gf)(v)	  
Pastrami	  on	  rye	  (gf)	  
Smoked	  salmon,	  cream	  cheese,	  capers,	  grain	  toast	  (gf)	  
Peppercorn	  pate	  on	  melba	  toast	  (gf)	  

Cold	  Canapé	  SelecCon	  2	  	  
9.00	  (30	  mins)	   	   14.00	  (60	  mins)	   	  	  	  	  	  	  	  
Smoked	  salmon	  on	  roesM	  potato	  with	  cream	  fraiche	  (gf)	  
Melon	  and	  feta	  shots	  (gf)(v)	  
Peppered	  lamb	  loin	  on	  grain	  toast	  (gf)	  
Sushi	  nori	  rolls	  with	  soy	  and	  wasabi	  (gf)(vo)	  

Hot	  AppeCser	  SelecCon	  1	   	   	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  
8.00	  (30	  mins)	   	  	   13.00	  (60	  mins)	  
Crumbed	  goujons	  of	  reef	  fish	  with	  tartare	  sauce	  
Marinated	  chicken	  wings	  (gf)	  
Seasoned	  meatballs	  with	  tomato	  salsa	  
Mini	  spring	  rolls	  with	  sweet	  chilli	  sauce	  (v)	  
Curried	  vegetable	  samosas	  (v)	  

Hot	  AppeCser	  SelecCon	  2	   	   	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  
9.00	  (30	  mins)	   	   14.00	  (60	  mins)	  
Crisp	  riso/o	  balls	  with	  pesto	  dip	  (v)	  
Peri	  peri	  chicken	  wings	  (gf)	  
Mushroom	  vol-‐au-‐vents	  (v)	  
Tomato	  and	  pesto	  tartlets	  (gfo)(v)	  
Vegetarian	  spring	  rolls	  with	  sweet	  chilli	  sauce	  (v)	  

AnCpasto	  Pla3er	   	   	   	  	  pass	  around	  	  	  	  	  5	  	  
	   	   	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  on	  buffet	  staMon	  	  	  	  	  6	  
	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  pla/er(s)	  per	  table	  	  	  	  	  	  8	  
Mediterranean	  delicacies	  of	  marinated	  Kalamata	  olives,	  	  
	  	  	  semi-‐dried	  tomatoes,	  pickled	  vegetables,	  cheeses	  and	  
conMnental	  meats,	  water	  crackers	  and	  grissini	  (gfo)(v)	  

Homemade	  Soup	  inclusive	  of	  roll/bu/er	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  8.00	  
Caramelised	  pumpkin,	  garlic,	  micro	  chives,	  crispy	  cassava	  (gf)(v)	  
Tomato,	  basil	  labneh,	  parmesan	  crouton,	  micro	  basil	  (v)	  
Chicken	  and	  corn,	  crispy	  wonton	  skin,	  kale	  crisp	  (gfo)(v)	  
Potato	  and	  leek,	  chive	  bubbles,	  prosciu/o	  dust	  (gf)	  
Roasted	  sweet	  potato,	  curried	  disc,	  micro	  chard,	  candied	  	  
	  	  	  	  	  walnuts	  (gf)(v)	  

Assorted	  Cold	  Meat	  Pla3er	   	   	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  7.50	  
Ham,	  turkey,	  mortadella,	  salami	  (gf)	  
Add	  chicken	  (gf)	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  extra	  2.00	  

Iced	  Whole	  Cooked	  Prawns	  (gf)	   	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  9.00	  

Seasonal	  Fresh	  Fruit	  Pla3er	  (gf)(v)	   	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  4.95	  

Gourmet	  Cheese	  Board	  	   	  	  	  	  	  on	  tea/coffee	  staMon	  	  	  	  	  6.90	  pp	  
	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  pla/er(s)	  per	  table	  	  	  	  	  8.90	  pp	  
A	  selecMon	  of	  fine	  local	  and	  internaMonal	  cheese,	  dried	  fruits,	  
water	  crackers	  (v)	  	  

Beverages	  -‐	  Single	  Serve	  
Bo/led	  water	  (600	  mls)	   	   	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  2.60	  
Bo/led	  sparkling	  mineral	  water	  (1.25L)	  with	  glass	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  2.80	  pp	  	  	  	  	  	  	  	  
Bo/led	  orange	  juice	  (500	  mls)	   	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  4.50	  
Fruit	  juice	  (100%)	  with	  bio	  cup/glass	  	  	  	  	  	  	  	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  2.80	  pp	  	  
SoW	  drink	  (can)	   	   	   	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  2.20	  
SoW	  drink	  (1.25L)	  with	  bio	  cup/glass	   	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  2.80	  pp	  	  
Tea	  and	  coffee	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  standard	  	  	  	  	  3.20	  pp	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  
	   	   	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  percolated	  	  	  	  	  3.60	  pp	  

	   	   	   	   	   	   	   	  

	  Gourmet	  Extras

“Your	  were	  right,	  canapés	  are	  a	  great	  way	  to	  break	  the	  ice	  when	  your	  guests	  do	  not	  know	  each	  other.	  	  
Thanks	  for	  sugges;ng	  this”

Want	  to	  add	  to	  your	  selected	  menu?

Prestige Catering and Event Hire     1300 663 611     info@prestigecatering.com.au
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